Dids somloi galuska
Hozzavaldk a piskotahoz:

e 6 dbtojas

o 6 ev6kanal Mester Siiteményliszt
e 6 gsltépor

e csipetsé

e 6 evBkanal cukor

e 1 pupos ev6kandl kakadpor

Hozzavaldk a krémhez:

e 600 ml tej

e 500ml viz

e 400 g cukor

e 60g kakadpor

e 5db tojassargaija

e 45g Mester vanilia puding

Egyéb hozzavaldk:

e dardltdid
e tejszinhab

Elkészités:

Tojasokat ketté valasztjuk. A tojasfehérjét csipet séval kemény habba verjik.

Tojassargajat fehéredésig verjuk a cukorral. Stit6port dsszekeverjik a liszttel és a kakadporral.

A tojasfehérjébdl kicsit (kb 1/3 részét) hozzatessziik a sargdjas masszahoz, lisztet is beletessziik és
habverdvel (csak 1-es fokozaton) simara keverjik.

Spatuldval 6vatosan mehet hozza a maradék habba vert tojasfehérje.

Ha szépen 6sszedolgoztuk 170 fokon készre siitom késprdbaig.

ElGszor a pudingot simara keverjik a folyadék egy kis részével, azutan hozzakeverjiik a tojassargajat.
Ha szép simara kevertiik, akkor mehet bele a kakad majd a tdbbi hozzavalé. Sdrdre f6zzik Kis
langon.

Rétegezziik a talba a felkockdzott piskdtat a krémmel, dardlt didval. A tetejére tejszinhabot tesziink.



